ARABICA LATTE EA819
ESP ARABICA LATTE KUPFER
EA819ECH

Die praktische Maschine fiir all Ihre Kaffeemomente

Der Arabica Latte Espresso-Vollautomat verleiht all Ihren Lieblingsgetranken ab sofort Barista-Niveau —
angefangen bei starkem Ristretto iiber vollen Lungo bis hin zu unwiderstehlich cremigem Cappuccino. Mit dem
vereinfachtenMilchkannchen riickt der perfekte Cappuccino in greifbare Nahe. Der extra groRe LCD-Bildschirm
sorgt fur eine auBergewdhnliche undbenutzerfreundliche Kaffeebriiherfahrung. Das KRUPS Quattro Force System
garantiert auBergewdhnliches Kaffeearoma dank einer Technologie, die fiir eine optimierte Mahlung, perfektes
Tampen undZubereitungsorgt und sich anschliefend selbst reinigt.



PRODUKTVORTEILE

SuATTRO Noch nie war perfekter Kaffee einfacher
Benutzerfreundliche Kontrollen und ein extra breiter LCD-Bildschirm fiir eine angenehme
4 LARGE INTERFACE p Erfahrung und im Handumdrehen perfekt hergestellte Getrénke. Klare Schaltflachen fiir eine
o einfache, benutzerfreundliche Kaffeebriiherfahrung.
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Gestalten Sie lhre Getranke individuell

Angefangen bei schwarzem Kaffee bis hin zu milchbasierten Rezepten. Trinken Sie lhren Kaffee
so, wie er Ihnen am besten schmeckt. Wahlen Sie die Starke, sowie die Menge von Kaffee und
Milch aus. Fiir perfekt individuellen Kaffeegenuss kdnnen Sie die Starke lhres Kaffees
einstellen, indem Sie den Mahlgrad der Kaffeebohnen einstellen: je feiner die Einstellung, desto
starker und cremiger der Kaffee. Der Mahlgrad hangt auch von lhren Bohnen ab. Stark
gerdstete, eher 6lige Bohnen sollten grob gemahlen werden, wohingegen sich fiir eine leichtere,
trockenere Rostung ein feinerer Mahlgrad eignet. Zwei Kaffeegetranke gleichzeitig durchlaufen
lassen. Kreieren Sie personalisierte Getranke genau so, wie Sie lhnen schmecken.

Speichern Sie bis zu vier Favoriten

Speichern Sie bis zu vier Ihrer Lieblingsrezepte — zwei schwarze Kaffeegetranke, 2
milchbasierte Getranke — und sparen Sie auf diese Weise Zeit, um das perfekte Getrank in Ihrer
Lieblingstasse zu genieRen.

Ein leistungsstarkes Heizsystem

Das Arabica Latte Kaffeeheizsystem garantiert eine bessere Temperaturkontrolle und somit
eine bessere Extraktion. Dank dieser Technologie sparen Sie Zeit, denn es braucht nur 30
Sekunden vom Knopfdruckbis hin zum Getrankestart Sparen Sie Strom dank A Energie-Label!

Beste Kaffeequalitat und Geschmack

Erzielen Sie immer perfektes Kaffeearoma, Tag fiir Tag und Tasse fiir Tasse. Der ARABICA
LATTE ist ausgestattet mit der einzigartigen KRUPS QUATTRO FORCE Technologie, die
ausgewogenen Kaffee mit vollem Aroma und Geschmack garantiert. Das KRUPS Quattro Force
System optimiert jeden Schritt des Espressobriihens fiir kompromisslose Qualitat von der
Bohne bis in die Tasse — so als ob Sie einen Barista direkt zuhause hatten.

Mahilt wie ein Barista

Die KRUPS Activespeed Miihle basiert auf einem Kegelmahlwerk aus Edelstahl fiir schnelle,
einheitliche Barista-Mahlqualitat. Wahlen Sie fein fiir vollen Espresso oder grob fiir einen
leichteren Geschmack.
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GRINDOER

Tampen wie ein Barista
Das UltraFlat Tamp System garantiert ein einheitliches Tampen dank 30 kg Hydraulikkraft fiir
optimal gepressten, gemahlenen Kaffee mit vollem Geschmack und Aroma.
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Brithen wie ein Barista
Das UltraFlat Tamper System garantiert ein einheitliches Tampen dank 30 kg Hydraulikkraft fir
optimal gepressten, gemahlenen Kaffee mit vollem Geschmack und Aroma.

3 - grewine
opTIMIZER

Reinigen wie ein Barista

Das KRUPS Autoclean Pressure System reinigt nach jedem Getréank automatisch das kompakte
Thermoblocksystem — genau wie ein professioneller Barista es tun wiirde. Das bedeutet, dass
kein Wasser innen stagniert, die Kalkablagerungen werden vermieden und der Pflege- und
Wartungsaufwand wird auf ein Minimum beschrankt — fiir langfristige Hochstleistungen.

&l - auToELEAN

PRESSURE
SYSTEM

Zuverlassiges, langlebiges Metalldesign

Das qualitativ hochwertige Innendesign mit Edelstahlelementen garantiert einen schnelleren
Heizprozess fiir perfekte Ergebnisse ab der ersten Tasse. Dank des einzigartigen Designs des
Briihelements wird zudem weniger Wasser zum Briihen und Durchspiilen bendtigt. Das
Kegelmahlwerk aus Edelstahl sorgt dafiir, dass das Wasser optimal transportiert wird und
garantiert somit einen intensiven Geschmack und ein volles Aroma. Das einzigartige
Metalldesign garantiert Tag fiir Tag auBergewdhnliche Qualitat und langfristige Leistungen.

Lange Produktlebensdauer
Made in France, mit einer Garantie tiber 10 Jahre zur Abfallreduzierung.
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Weitere Produktfotos
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Verpackung




PRODUKTMERKMALE

[GLOBAL]
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Leistung

Pumpendruck

Fassungsvermdgen des Kaffeebohnenbehalters
Volumen des Wassertanks

Abnehmbarer Wassertank

Erkennungssystem fiir leeren Wassertank
Fassungsvermdgen des Kaffeesatzsammelbehilters
Patentiertes Compact Thermoblock System (CTS)

Zahl der Rezepte
One-Touch-Cappuccino Funktion

[TECHNICAL]
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Gleichzeitige Zubereitung von Kaffeespezialitaten, Zyklen
Briihgruppe mit variablem Volumen

Einstellung des Mahlgrades

Anzahl von Temperaturstufen

Automatischer Doppelmahlzyklus fiir grosse Kaffees (220 ml)

Hoheneinstellbarer Kaffeeauslass

Dampffunktion

[MAINTENANCE]

1450 W
15 bar
260 g
1.7L
JA

JA
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Manuell (3 Stufen)
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AUTOMATISCH

» Entkalkungshinweis
» Spiilprogramm AUTOMATISCH
» Spiilprogramm fiir das Milchsystem AUTOMATISCH
» Entkalkungsmeldung AUTOMATISCH
» Aqua Filter System JA

[OTHERS]
» Programmierbare autom. Ausschaltung JA
» Ein/Aus-Schalter JA
» Farben Kupfer
» Herkunftsland France

LOGISTIKDATEN - CMMF CMMF: 9100035990

EAN-Code [logitic.datas.product.per.parcel] PCS / Schichten | Schicht / Palette PCS / Palette PCS / Container
C20:448
EAN ST .EE)AO'\} %%4?22571 3 1 8 4 32 C40 - 924
' HQ4:1 155
Unverpacktes Produkt Verpacktes Produkt Standardpaket Palette
Abmessungen 39.0x25.5x36.3 381 x 287 x 484 (MM) 396 x 300 x 510 (MM) 1200 x 800 x 2 174 (MM)
Gewicht 7.0 9,086 (KG) 9,086 (KG) 311,752 (KG)
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